
   
 

Michelin 2024                           Carte d’Eté 2024 
 

 

LE MENU « GOURMAND » à 38€ avec l’entrée + le plat + le dessert 

 

LE MENU « GOURMAND et FROMAGES » à 43€ avec l’entrée + le plat + les fromages + le dessert 

 

 

Les Entrées 
 

LA FRAÎCHEUR DE CHEVRE FRAIS, légumes du soleil et vinaigrette à l’huile de noisette                                         
LA TERRINE DE CANARD AUX CHAMPIGNONS, confiture d’oignons rouges                         
        

-.-.-.-.-.-.- 

 
Les plats 

 

LE DUO DE LA PÊCHE DU JOUR, risotto, sauce aux crustacés et aux herbes fraîches  

LE FILET MIGNON DE COCHON AU MIEL, fricassée de légumes du jardin  

 

-.-.-.-.-.-.- 

 

Fromages  
 

L’ASSIETTE DE FROMAGES, Cantal, Saint-Nectaire, Bleu d’Auvergne, Tomme aux Artisous, Chèvre   

 

-.-.-.-.-.-.- 
 

Les Desserts 
LE MOELLEUX AU CHOCOLAT, cœur coulant à la pistache                                                            

LA TARTE SABLEE , crème mousseline à la vanille Bourbon, mûres des bois                   

Prix nets, taxes et services compris 
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