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Les Entrées

LA FRAICHEUR DE CHEVRE aux légumes du soleil, vinaigrette a I'huile de noisette 10€
LA TERRINE DE CANARD aux champignons et foie gras frais, confiture d’oignons rouges 12€
LE VELOUTE DE POTIMARRON et butternut, gambas réties aux herbes du potager 13€
LA FRICASSEE DE CHAMPIGNONS DES BOIS, ceuf cuit a 63 degrés, émulsion de lentilles vertes du
Puy-en-Velay 15€
Les Plats

LE FILET MIGNON DE COCHON AU MIEL, haricots cocos au jus 22€
LE FILET DE CANETTE SAUTE AUX FIGUES, légumes d’automne 24€
LE TRILOGIE DE LA MER, risotto, sauce aux crustacés et herbes fraiches 26€
L’ENTRECOTE DE BGEUF 300g champignons des bois et gdteau de pommes au Cantal 28€

Les Fromages d’Auvergne

8€
L’ASSIETTE DE FROMAGES, Cantal, Saint-Nectaire, Bleu d’Auvergne,
Tomme aux Artisous, Chévre

Desserts

LES GLACES ET SORBETS artisanales « Glaces des Alpes » 8€
LE MOELLEUX AU CHOCOLAT, cceur coulant a la pistache et créme glacée 8€
LES FIGUES DE SOLIES cuites au vin rouge épicé, glace a la réglisse 9€
LA TARTE SABLEE, creme mousseline a la vanille Bourbon, miires des bois et son sorbet 10€
LE PARIS-BLESLE, pdte a choux, crémeux au praliné 10€
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